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BREZEME

COTES DU RHONE BREZEME

MAURICE MARCHAL
100 % syrah

Ages des vignes : 50 ans
Rendement : 38 hl/ha

Terroir : alluvions du Rhéne aux dominantes
limono-sableux, légérement argileux,
recouverts de galets roulés avec une exposition
sud, sud-ouest, orienté vers 'Ardéche.

Vinification et élevage : vendanges éraflées,
fermenté en cuve inox avec égrappage partiel
et macération longue. Elevage sous bois

de chéne francais pendant 12 mois pour
40% du volume, le reste en cuve inox.

Dégustation : a la robe rubis brillante, ce
Brézeme avec son nez dominant de fruits
noirs compotés et de réglisse nous offre en

bouche un vin complexe au boisé fondu et aux B

aromes grillés et de confiture de cerises. Ma”“'“ C.Eﬁ
arch

Potentiel de garde élevé

Servir d 16 _ 1 7°C *PPELLATION b'ORIGINE PROTEGEE COTES-OU-RHONE
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