ROLIERE
BREZEME

COTES DU RHONE BREZEME

BREZEME BLANC E 1

70 % Roussanne — 30 % Marsanne

HATEAUY

Ages des vignes : 25 ans
Rendement : 40 hl/ha

Terroir : alluvions du Rhéne aux
dominantes limono-sableux recouverts
de galets roulés avec une exposition

sud-ouest, orienté vers 'Ardéche.

Vinification et élevage : vendanges manuelles
avec pressurage direct. Fermentation

alcoolique a froid en cuve inox. Elevage sur lie.

Dégustation : A la robe jaune pale brillante, ce
Brézéme trés minéral aux ard6mes de fruits a
chair blanche et aux notes d’abricots nous offre

en bouche un treés bel équilibre avec du gras.

A boire sur la jeunesse ROLIERE
Servir @10 -11°C BREZEME
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