ROLIERE
BREZEME

COTES DU RHONE BREZEME

ONZE DE C(EUR
100 % Syrah

Ages des vignes : 50 ans
Rendement : 38 hl/ha

Terroir : alluvions du Rhéne aux
dominantes limono-sableux, légerement
argileux, recouverts de galets roulés

avec une exposition sud, sud-ouest.

Vinification et élevage : vendanges éraflées,
fermenté en cuve inox avec égrappage
partiel et macération longue. Elevage sous

bois de chéne francais pendant 24 mois.

Dégustation : A la robe rubis aux reflets tuilés,
ce Brézéme avec son nez intense de notes de
caramel, de fleurs d'oranger et de pruneaux
nous offre en bouche un vin complexe aux

tanins fondu et a la finale persistante.

Potentiel de garde élevé
Servira16-17°C
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